v P
Fulie i)

ey
BIUaL m#“.ﬁ._

3 21IURLE |P TSI

1p oturouzed jL uo)

QOOC IIJUISAOU C1- O 0uUNnualiIo}l{ 01sasS
eURISO] ejop 1Jodes |9p 9 0AONU OJ]0 JI9p PISI4

.A\%\xo__o.__wc €159 .(

/

ONSIINL TV 3 Y4NLI0JWOV. 1TV OLVYOSSIASSY Nuﬂﬂw\

ONILNIHOI 01S3S
10 INNINDD *

ccccccccc

Firenze

COLDIRETTI

=
o
c
S
c
o
| 9
o
T
o)
whd
(7]
]
¢
[J]
c
=)
£
o
O
®
a
e
=)
©
£
(0]

www.comune.sesto-fiorentino.fi.it

o
=
r)
a

=]
a

c

o

O
‘c
=

N
)

7]
o
=
‘0
e
o
o
o
o

N
)
)
=
oY
..U4
c1n
ms
8°
=
O m
PN
(DX}
v o
53
Vin
m5

o
mL
ol

Lo @ U.PA.

Informazioni:

Slow Food”
Mamna Fiorentina
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Y'Festa dell’olio%‘

Festa dell'olio nuovo e del sapori della Toscana
Sesto Fiorentino ¢ - 15 novembre 2008

SABATO 8 E SABATO 15 NOVEMBRE
Piazza Vittorio Veneto

Ore 9.00-19.00 - MOSTRA MERCATO DELL’OLIO NUOVO E DEI
PRODOTTI TIPICI DELLA TOSCANA

Oltre ai produttori saranno presenti anche Slow Food Piana
Fiorentina e Sesto TV che effettuera servizi ed interviste
Durante la manifestazione si svolgeranno in piazza spettacoli di

animazione

GIOVEDI 6 NOVEMBRE
Centro Civico N. 4 - Via Veronelli, 2

Ore 16.00 - Guida all’acquisto dell’olio extravergine di oliva:
’etichetta di origine. Degustazione guidata

Sara effettuata |’apertura straordinaria del Museo della Civilta
Contadina ed esposizione di macchine e attrezzi agricoli a cura
dell’Associazione Antichi Mestieri e Mondo Contadino

Il Museo é visitabile dalle 16.00 alle 19.30

MARTEDI 11 NOVEMBRE
Centro Civico N. 3 - Via Gramsci, 560

Ore 16.00 - Guida all’acquisto dell’olio extravergine di oliva:

I’etichetta di origine. Degustazione guidata

MARTEDI 12 NOVEMBRE
Circolo ARCI Cercina - Via della Docciola, 80

ore 21.15 - Incontro “Perché I’agricoltura biologica nell’ANPIL
Terzolle” organizzato dal Centro Civico N. 5 in collaborazione con

il Circolo ARCI Cercina

GIOVEDI 13 NOVEMBRE
Circolo ARCI Cercina - Via della Docciola, 80

Ore 20.00 - Fettunta e non solo. La serata & organizzata dal
Centro Civico N. 5 in collaborazione con il Circolo ARCI Cercina

VENERDI 14 NOVEMBRE
Centro Civico N. 1 - Via Scardassieri, 47

Ore 16.00 - Guida all’acquisto dell’olio extravergine di oliva:
I’etichetta di origine. Degustazione guidata

Presso Faculty Club Aliante - Via Lazzerini 228

Ore 20.00 - Degustazione gastronomica dell’olio nuovo

Cena con abbinamenti culinari a base di olio nuovo a cura della
Condotta della Piana Fiorentina di Slow Food Toscana.

Per informazioni e prenotazioni telefonare dalle 8.00 alle 18.00
allo 055 4251148

SABATO 15 NOVEMBRE

Centro Civico N. 2 - Via Leopardi, 72

Ore 16.00 - Guida all’acquisto dell’olio extravergine di oliva:
I’etichetta di origine. Degustazione guidata
Spettacolo musicale “Ritornelli agresti in vernacolo fiorentino”

E INOLTRE

3 NOVEMBRE - 15 DICEMBRE
Caffe Verdi - Via Verdi, 1

“Synthesis. Volti e luoghi sestesi”. Mostra fotografica di Fabrizio
Corsini

SABATO 15 NOVEMBRE
Centro commerciale Ipercoop - Via Pasolini

Ore 17.00 - sapori di ieri e di oggi - Convegno

7a Degustazione di oli extravergine con abbinamenti culinari a
cura del Comitato Promotore Iniziative Sestesi e Antichi Mestieri e
Mondo Contadino

Si ringrazia |’ Associazione AUSER per la collaborazione alla
realizzazione della manifestazione




